	Банкет Аtlantes 

2450 рублей на одну персону 
В меню включена стоимость аренды всего необходимого банкетного текстиля. Предложенное меню обеспечивается необходимой посудой и приборами для накрытия и смены. Также мы предложим несколько вариантов тематической сервировки столов.
Данное меню не является шаблонным предложением и в зависимости от пожеланий и вкуса нашего клиента может измениться
 

	 Морепродукты и рыбные деликатесы.  Выход на 1 персону:
1
Сёмга шеф посола с добавлением джина, лимона и апельсина. Подаётся на подушке из салата латук с шариком сыра фета в укропе и медово горчичном соусе  
35/10/10/7
2
Рулеты из филе масляной рыбы прослоенное малосольной форелью, коктельными креветками, японским омлетом и листьями нори.
15/20/2/1
3
Филе исландской сельди в картофельной лодочке. Подаётся с салатным луком и корнишонами.   
 35/50/5/53
 
 Мясные деликатесы  Выход на 1 персону:
 
1
Дуэт пряной буженины и сочного ростбифа. Подаётся с букетом огородной зелени и соусом сливочный хрен
40/40/7/35 
2
Говядина обжаренная с кровью в остром соевом соусе с добавлением мяты. Подаётся с листьями рукколы и проросшими семенами сои.  
40/40/10/5
3
Волан из говяжьего языка с острым соте из баклажан и помидор  
30/35/2
 
 Овощные композиции  Выход на 1 персону:
 
1
Мини рулеты из баклажан с пастой из грецкого ореха с добавлением пряностей и зелени. 
25/25/5
2
Ассорти из свежих помидор, редиса,   болгарского перца и свежего огурца с букетом зелени               
50/20/35/40/7
3
Набор из маринованных и солёных грибов. Подаётся с салатом руккола и зелёным луком 
30/30/30/10/2
 
 Сыр и фрукты  Выход на 1 персону:
 
1
Сырная тарелка включающая мягкий козий сыр Шовру, твёрдый Пармезан, мягкий сыр в белой корочке Бри и сыр с благородной голубой плесенью Дор-блю. Подаётся с королевской курагой и зёрнами грецкого ореха.
15/20/15/20/10/5
2
Фруктовый набор, включающий красный виноград, груши, яблоки, черешню, бананы, ананас, мандарины. Подаётся в банкетном оформлении горкой.
1/160
 
 Горячая закуска  Выход на 1 персону:
 
1
Мидии Гигант-киви запечённые под соусом Дор-блю. Подаётся на запеченных хлебцах
60/40/20
 
 Специальное банкетное предложение  Выход на 1 персону:
 
1
Судак паровой фаршированный раковыми шейками. Большое банкетное блюдо подаётся на зеркале стилизованным под речную заводь  
1/100  
 
 Салаты  Выход на 1 персону:
 
1
Салат из ассорти морепродуктов в сочетании со свежими томатами, яблок Гремми Смит и свежего огурца очищенного от семян. Подаётся с салатом Фризе под оливковым маслом с Бальзамик соусом.
25/25/15/25/7/15
2
Салат с жаренной телятиной в сочетании с ассорти салатов, свежих томатов и огурца под соусом «Pepper» 
25/20/40/25/25
3
Салат с жареным картофелем пай в сочетании с сельдереем, маринованными корнишонами и запечной куриной грудкой. Подаётся оформленным в виде птичьего гнезда с перепелиными яйцами заправлен соусом майонез собственного производства
35/10/25/35/25
 
 Горячие блюдо на выбор  Выход на 1 персону:
 
1
Обжаренный лосось с розмариновым соусом Рекомендуем с гарниром из припущенных овощей
150/45/1/140
2
Свиная корейка на ребре с итальянскими травами Рекомендуем с гарниром картофельные дольки и обжаренные шампиньоны   
 170/40/100/40
 
 Десерты
 
1
Крем пирожное Тирамиссу 
1/60
2
Черника с взбитыми сливками 
35/30
 
 Хлебная корзина
 
1
Булочка с маком
1/10
2
Круасан
1/15
3
Тёмный хлеб «Бурже» 
1/10
4
Серый хлеб с отрубями  
1/15
5
Булочка с кунжутом  
1/10
 
 Предложение по напиткам
 
1
Морс Клюквенный (Собственного производства) 
1/200
2
Чай кофе в ассортименте



	Банкет Big 

1600 рублей на одну персону 
В меню включена стоимость аренды всего необходимого банкетного текстиля. Предложенное меню обеспечивается необходимой посудой и приборами для накрытия и смены. Также мы предложим несколько вариантов тематической сервировки столов.
Данное меню не является шаблонным предложением и в зависимости от пожеланий и вкуса нашего клиента может измениться
 

	 Морепродукты и рыбные деликатесы.  Выход на 1 персону:
1
Рыбная нарезка из сёмги шеф посола, палтуса холодного копчения и филе масляной рыбы в сочетании с лимоном, маслинами и веточкой укропа 
20/15/20/10/5/2
2
Мини заливное из судака и раковых шеек с огородными кореньями. Подаётся с соусом сливочный хрен. 
1/120 
3
Филе исландской сельди в картофельной лодочке. Подаётся с салатным луком и корнишонами. 

 35/45/5/5
 
 Мясные деликатесы  Выход на 1 персону:
 
1
Бантики из Пармской ветчины с шариками из груши. Подаются с черничным соусом 
10/7/5
2
Мясная тарелка с пряной бужениной, сочным ростбифом, отварным телячьим языком и паштетом из куриных потрашков с добавлением кореньев и мускатного ореха Подаётся с корнишонами, огородной зеленью и соусом сливочный хрен 
30/30/20/35/10/20    
3
Мини рулеты из подкопченного свиного карбоната с сырным кремом 
20/30/2
 
 Овощные композиции  Выход на 1 персону:
 
1
Пирамидка из обжаренных баклажан в сочетании со свежими помидорами под соусом Айоли 
20/20/15/2 
2
Ассорти из свежих помидор, редиса,   болгарского перца и свежего огурца с букетом зелени
50/20/35/40/7
3
Мини шашлычки из помидоров черри, шариком сыра Моцарелла, красной оливкой и листиком базилика 

15/10/2
 
 Сыр и фрукты  Выход на 1 персону:
 
1
Сырная тарелка включающая мягкий сыр Бри, Финский сыр, маринованная Фета, сладкий сыр Маасдам и сыр с благородной голубой плесенью Дор-блю Подаётся с зелёным виноградом и крекерами 
15/15/15/15/10/5
2
Фруктовые лодки из ананаса В набор включены киви, яблоко, банан, виноград, груши 
1/150
 
 Горячая закуска  Выход на 1 персону:
 
1
Жульен из лосося и коктельных креветок 

1/90
 
 Специальное банкетное предложение  Выход на 1 персону:
 
1
Ножка ягнёнка запеченная с розмарином и перечной мятой Большое банкетное блюдо подаётся и сервируется с сервировочного стола официантом 
 1/100 
 
 Салаты  Выход на 1 персону:
 
1
Салат с рукколой в сочетании с курой гриль и грушей Подаётся под соусом Дор-блю 
10/10/30/25
2
Салат с отварным телячьим языком в сочетании с китайской капустой, свежими помидорами и сладким перцем Подаётся под розовым соусом 
25/20/30/25/25
3
Салат «Цезарь». Листья салата Ромэн в сочетании с куриным филе, сыром пармезан и фирменным исполнением соуса Цезарь Подаётся с гренками белого хлеба 
15/30/5/25/5
 
 Горячие блюдо на выбор  Выход на 1 персону:
 
1
Судак запеченный под лисичками и луком пореем Подаётся с соусом Шпинат на сливках Рекомендуем с паровым рисом Жасмин 
140/45/1/140
2
Медальоны из говядины в подкопчённом Беконе со связками стручковой фасоли под винным соусом Рекомендуем с картофельным гратеном 

140/45/501/140 

 
 Десерты на выбор
 
1
Чизкейк «Малиновый вихрь» 
1/50
2
Штрудель яблочный
1/50
 
 Хлебная корзина
 
1
Булочка с маком
1/20
2
Круасан
1/25
3
Тёмный хлеб «Бурже» 
1/30
4
Серый хлеб с отрубями  
1/30
5
Булочка с кунжутом  
1/20
 
 Предложение по напиткам
 
1
Морс Клюквенный собственного производства
1/300



	Банкет Сentre 

1300 рублей на одну персону 
В меню включена стоимость аренды всего необходимого банкетного текстиля. Предложенное меню обеспечивается необходимой посудой и приборами для накрытия и смены. Также мы предложим несколько вариантов тематической сервировки столов.
Данное меню не является шаблонным предложением и в зависимости от пожеланий и вкуса нашего клиента может измениться
 

	 Морепродукты и рыбные деликатесы.  Выход на 1 персону:
1
Рыбная нарезка из сёмги шеф посола, палтус холодного копчения и филе масляной рыбы в сочетании с лимоном, маслинами и веточкой укропа 
20/10/20/10/5/1
2
Террин из форели с креветками и красной икрой 
1/70
 
 Мясные деликатесы  Выход на 1 персону:
 
1
Волан из отварного говяжьего языка с Острым соте из баклажан, цукини и сладкого перца 
15/25/2
2
Мясная тарелка с пряной бужениной, сочным ростбифом и паштетом из куриных потрашков с добавлением кореньев и мускатного ореха Подаётся с корнишонами, огородной зеленью и соусом сливочный хрен 
30/20/30/10/20
 
 Овощные композиции  Выход на 1 персону:
 
1
Ассорти из свежих помидор, редиса, болгарского перца и свежего огурца с букетом зелени 
40/20/35/40/7
 
 Сыр и фрукты  Выход на 1 персону:
 
1
Сырная тарелка включающая мягкий сыр Бри, Финский сыр, маринованная Фета, Пармезан и сыр с благородной голубой плесенью Дор-блю Подаётся с зелёным виноградом и крекерами 
15/15/15/15/10/5
2
Фруктовые лодки из ананаса, в набор включены киви, яблоко, банан, виноград, груши 
1/120
 
 Горячая закуска  Выход на 1 персону:
 
1
Мини пирожки с кубиками лосося в сочетании со сливочным соусом 
3/60
 
 Специальное банкетное предложение  Выход на 1 персону:
 
1
Кура галантин с добавлением корений и зелёного горошка Подаётся нарезанной и оформленной в банкетном стиле 
1/90 
 
 Салаты Выход на 1 персону:
 
1
Салат с лососем гриль в сочетании с ассорти листьев салата, с кубиками сыра Дор-блю и гренками из белого хлеба. Заправляется соусом бальзамик и оливковым маслом 
30/10/15/5
2
Салат «Корелия» с филе масляной рыбы, отварного перпелиного яйца, свежего огурца, обжаренных шампиньонов, сыром и болгарским перцем Заправляется майонезом собственного производства 
30/15/30/20/10/15
3
Салат «Праздничный». Листья китайской капусты в сочетании с куриным филе и восточным черносливом Заправляется салат майонезом собственного производства 
25/30/30/30
 
 Горячие блюдо на выбор Выход на 1 персону:
 
1
Свиной рулет в подкопченном беконе с обжаренными опятами и луком фри. Подаётся с грибным соусом. Рекомендуем с картофельными дольками 
170/40/1/140
2
Медальоны из лосося с креветочным соусом Рекомендуем с цветной капустой запеченной под сыром 
160/40/1/140 

 
 Хлебная корзина
 
1
Булочка с маком
1/20 
2
Круасан
1/25
3
Тёмный хлеб «Бурже» 
1/20
4
Серый хлеб с отрубями  
1/20
5
Булочка с кунжутом  
1/20
 
 Предложение по напиткам
 
1
Морс Клюквенный собственного производства
1/200 


	Фуршет Barons 

870 рублей на одну персону предполагаемая продолжительность 2,5 часа 
В меню включена стоимость аренды всего необходимого банкетного текстиля. Предложенное меню обеспечивается необходимой посудой и приборами для накрытия и смены. Также мы предложим несколько вариантов тематической сервировки столов.
Данное меню не является шаблонным предложением и в зависимости от пожеланий и вкуса нашего клиента может измениться
 

	 

Рыбные композиции   Выход на 1 персону:
 

1
Лодочка из маринованной сёмги с пастой из сыра фета в сочетании с кедровым орехом на белом хлебе 
5/15/20/3/1
2
Канапе с икорным дуэтом из икры лосося и подкопченной икрой минтая в сочетании со сливочным масле на укропе 
5/7/7/10/1
3
Канапе с зубаткой горячего копчения в сочетании с салатом лола-росса и свежего огурца 
5/15/3/10
4
Микс из коктельных креветок в сливочном соусе в сочетании с долькой авокадо на картофельном крокете 
10/10/5/20 

 

Мясные композиции Выход на 1 персону:
 

1
Канапе с подкопченным филе куры долькой грушей Конференц и листиком мяты на зерновом хлебе 
5/15/10/1
2
Мини-клаб-сендвич с маринованной говядиной и горчичным соусом в сочетании с салатом Лола росса 

15/15/10/5/5
3
Королевский чернослив в объятии полоски из бекона фаршированный сыром Дор-блю 

10/15/7
4
Канапе с пряной бужениной в сочетании с маринованным корнишонам и соусом сливочный хрен 

5/20/7/5
 

Овощные и сырные композиции: Выход на 1 персону:

 

1
Тапас с маринованным корнишоном, маслиной и маринованным помидором черри 
5/5/15
2
Тапас со свежим огурцом в сочетании с помидором черри и сладкого перца 
10/10/5 
3
Долька сыра бри с виноградом Кардинал на пшеничном крекере 

15/5/2 

4
Канапе с сыром Моцарелла и томатом черри
5/15/10 

 
Микс композиции: Выход на 1 персону:
 
1
Волован с салатом из кальмара, зелёного яблока и свежего огурца под соусом майонез собственного производства 

5/15/5/5/10/3
2
Волован с салатом из цыплёнка, китайской капусты и чернослива с лёгкой ноткой стебля сельдерея 

5/20/5/5/5/10/1
3
Волован с острым салатом из мяса цыплёнка, коктельных креветок и ананаса в сочетании кокосовой стружкой под пряным соусом 

5/15/10/5/1/10 

 

Предложение по напиткам 

 

1
Морс Клюквенный собственного производства
1/300
2
Чай кофе в ассортименте
 
3
Вода с газом и без 

1/200



	Фуршет Сentre 

1800 рублей на одну персону (цена при заказе от 30 человек), предполагаемая продолжительность 3,5 часа 
В меню включена стоимость аренды всего необходимого банкетного текстиля. Предложенное меню обеспечивается необходимой посудой и приборами для накрытия и смены. Также мы предложим несколько вариантов тематической сервировки столов.
Данное меню не является шаблонным предложением и в зависимости от пожеланий и вкуса нашего клиента может измениться
 

	 

Морепродукты и рыбные композиции   Выход на 1 персону:
 

1
Канапе с икорным дуэтом лососевой и осетровой икрой в сочетании со сливочным маслом и веточкой укропа на французском багете 
5/7/7/10/1
2
Канапе с подкопчённым угрём в сочетании со свежим огурцом и обжаренным кунжутом 
5/15/10/1
3
Канапе с кубиком маринованного в китайском стиле лосося в сочетании с кубиком свежего ананаса 
5/20/10/2
4
Мини-клаб-сендвич с зубаткой горячего копчения в сочетании с салатом латук, свежим огурцом и розовым соусом 

15/20/5/7/10 

5
Канапе с масляной рыбой холодного копчения в сочетании с японским омлетом и полоской водоросли нори 

5/20/10/1 

6
Шу с камчатским крабом 

7/15/10 

 

Мясные композиции Выход на 1 персону:
 

1
Канапе с фуа гра в сочетании с долькой апельсина 
5/20/7
2
Канапе с говядиной гриль в сочетании печёным сладким перцем 
5/20/10/1
3
Бантики из Пармской ветчины с шариком из груши 

10/5
4
Королевский чернослив в объятии полоски из бекона фаршированный сыром Дор-блю 

10/15/7
5
Канапе с пряной бужениной в сочетании с маринованным корнишонам и соусом сливочный хрен 

5/20/10/5
6
Канапе с куриным рулетом в сочетании с шампиньонами 

5/20/10/1
 

Суп коктель Выход на 1 персону:

 

1
Томатный суп коктейль Гаспачо подаётся в болгарском сладком перце 
100/120 
 

Овощные и сырные композиции: Выход на 1 персону:

 

1
Микс из лесных грибов в сливочном соусе на картофельном крокете 
30/20/1
2
Террин из цукини, сладкого перца и брокколи 
1/35 
3
Долька сыра бри с виноградом Кардинал на пшеничном крекере 

15/5/3 

4
Канапе с сыром Моцарелла и томатом черри
5/25/10 

5
Канапе с сыром Фета в сочетании с огородной зеленью и кедровым орехом
5/20/2/3 

6
Корзиночка с муссом из сыра с брокколи и болгарским перцем
5/35 
 
Микс композиции: Выход на 1 персону:
 
1
Салат с языком говяжьим в сочетании со сладким перцем, сыром Гауда и китайской капустой под розовым соусом 

25/15/10/25/20
2
Салат из цыплёнка, китайской капусты и чернослива с лёгкой ноткой стебля сельдерея 

25/20/10/5/20 
3
Салат из ассорти морепродуктов в сочетании со свежими томатами, яблок Гремми Смит и свежего огурца очищенного от семян. Подаётся с салатом Фризе под оливковым маслом с Бальзамик соусом 

25/20/5/10/5/15 

 
Фрукты
 
1
Фруктовые мини шашлычки из свежего ананаса, груши и красного винограда 

25/25/25
 

Предложение по напиткам 

 

1
Морс Клюквенный собственного производства
1/300
2
Чай кофе в ассортименте
 
3
Вода с газом и без 

1/200
3
Соки в ассортименте 
1/200



	Фуршет Аtrium 

520 рублей на одну персону предполагаемая продолжительность 1 час 
В меню включена стоимость аренды всего необходимого банкетного текстиля. Предложенное меню обеспечивается необходимой посудой и приборами для накрытия и смены. Также мы предложим несколько вариантов тематической сервировки столов.
Данное меню не является шаблонным предложением и в зависимости от пожеланий и вкуса нашего клиента может измениться
 

	 
Рыбные композиции Выход на 1 персону: 
 
1
Канапе с масляной рыбой холодного копчения в сочетании с японским омлетом и полоской водоросли нори 

5/15/10/1
2
Канапе на белом хлебе с лососем шеф посола, лососевой икрой и веточкой укропа 

5/15/3/1
3
Исландская сельдь в винной заправке с полоской лука порея на картофельной дольке 
10/1/20
 
Мясные композиции Выход на 1 персону:
 
1
Мини-клаб-сендвич с цыплёнком гриль и подкопченным беконом в сочетании с салатом Руккола 

15/20/5/5/10 
2
Мини-клаб-сендвич с  маринованной говядиной и горчичным соусом в сочетании с салатом Лола росса 

15/20/10/5/5
 
Овощные и сырные композиции Выход на 1 персону:
 
1
Долька помидора в сочетании с сыром Моцарелла и маслиной 

15/10/3
2
Канапе с сыром Фета в сочетании с огородной зеленью и кедровым орехом 

5/20/3
 
Микс композиции Выход на 1 персону: 

 
1
Волован с салат дуэтом из говяжьего языка и маринованного корнишона под соусом Винегрет 

5/10/10/2 

2
Волован с фирменным паштетом из куриных потрашков и огородных корений 

5/25/1
 
Предложение по напиткам 
 
1
Морс Клюквенный собственного производства 
1/200



