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Уважаемые господа,

Основа нашего бизнеса - предоставление услуг в области кейтринга, учитывающих потребности любой фирмы. Наша компания появилась на рынке Санкт-Петербурга в 2000 году.

Сегодня мы гарантируем своим клиентам сервис на высшем уровне. Залог успеха нашей компании - опытные менеджеры, высококвалифицированный персонал, гибкость и креативность при работе с клиентами и субподрядчиками.

Наши высоко профессиональные повара могут вам предоставить разнообразное меню русской и международной кухонь.

Банкеты и приемы, презентации, пикники, дни рождения, свадебные церемонии, авангардные вечеринки и спецпроекты - это еще далеко не полный перечень услуг, предоставляемых Catering Hall. Мероприятия по желанию клиента проводятся в самых живописных и торжественных местах Санкт-Петербурга и пригородов.

Мы стремимся предоставлять полный пакет услуг, начиная с составления меню и аренды помещения, и заканчивая организацией развлекательной программы, украшением помещений и предоставлением транспортных услуг. Наши менеджеры учитывают все особенности каждого конкретного события и внимательно следят за соблюдением интересов клиента с момента получения заказа до сдачи готового мероприятия "под ключ".

Предлагаем услуги по обслуживанию:

Банкетов и фуршетов от 2 до 300 человек

Приемов

Конференций и выставок

Конгрессов

Дней рождений

Речных и морских прогулок по Неве и Финскому заливу

Свадебных торжеств

Корпоративных праздников

Различных презентаций

Открытия новых офисов и представительств

А так же любых мероприятий по вашему желанию.

Места проведения мероприятий.

Мы предлагаем нашим клиентам проведение мероприятий на территории их компаний (в офисах, конференц- и банкетных залах); на различных кораблях во время небольших водных прогулок по рекам и каналам нашего города и Финскому заливу; на живописных лесных лужайках, идеально подходящих для проведения пикников и барбекю; во дворцах, которые являются архитектурными жемчужинами нашего города; загородных резиденциях, а так же на собственных площадях и в залах нашего ресторана.

МЕНЮ
	НАИМЕНОВАНЕИ
	ВЕС (гр)

	 
	

	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

	Овощное изобилие
	1/75

	Закуска из сладкого перца и сладких грибов
	1/100

	Кальмары с овощами
	1/100

	Креветки со свежими овощами
	1/100

	Сельдь по-деревенски с картофелем и зеленью
	25/50/50

	Хрустящая говядина в соевом соусе
	1/100

	Свинные ушки с луком порей
	1/100

	Язык отварной с хреном
	50/25

	Заливное мясное с ароматными кореньями
	60/15

	Судак  фаршированный креветками и грибами 
	1/50

	Буженина А-Ля-Рубенс
	50/25

	Язык в соевом соусе
	1/100

	Ассорти рыбное (семга с/с, палтус х/к, осетрина х/к)
	1/25/20/20/20

	Нежный малосольный лосось на листьях зеленого салата
	70/25

	Лосось фаршированный белыми грибами, креветками листьях салата, укркашенный овощами и фруктами
	1/50

	Аппетитные ломтики куринного рулета
	30/30

	Рулетики из баклажанов с ореховым соусом
	70/27/1

	Копченое филе окуня, под "шубой" из отварных овощей
	50/10

	Ассорти  мясное  – (ростбиф, говяжий язык, буженина, куриный рулет фаршированный грибами, колбаса т.к. )
	20/20/20/5/10/25

	Ассорти из деликатесных продуктов – (семга с.с,палтус х.к,осетринах. х.к,миноги маринованные, икра лососевая на яйцах перепелки.)
	1/25/15/15/15/5/3

	Сырная тарелка
	60/40

	Ассорти из солнений "Наш погребок"
	30/25/40/40/35/15

	Икра красная на льду
	50/40

	Икра черная на льду
	50/50

	
	

	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

	Жульен
	1/100

	Блинчики с мясом и сметаной
	250/35/8/1

	Блинчики "Царские" с семгой в сливочном соусе
	210/20/1

	Шашлычки из тигровых креветок маринованные в белом вине с пряными травами
	1/100

	Свинина в стиле "АРТ"  (с брусничным соусом)
	200/50

	Тигровые креветки в кисло-сладком соусе
	10

	Мидии пармезан (запеченные)
	1/280

	Мидии по-Португальски в белом вине
	1/300

	Улитки по-Леонски
	6

	Лягушачьи лапки в соевом соусе
	1/250


	САЛАТЫ

	Сельдь под шубой
	1/90

	Салат "Швейцарский" с сыром и ветчиной
	1/90

	Марли (язык, фасоль, сол. огурец)
	1/100

	Салат "Фуджу" (соя, огурец, кунжутное масло)
	1/80

	Салат «Сифуд» (морепродукты, айсберг, оливковое масло)
	1/150

	"Маэсторо" (с креветками и грибами, майонезом )
	1/100

	Греческий (овощи, сыр "Фета")
	1/100

	«Кордебалет»  (овощной с орехами "Кeшью" масляный дрессинг)
	1/80

	"Фантазия" (с креветками и фруктами, майонез)
	1/70

	Гранатовый салат (телячья вырезка, зерна граната, кенза, укроп, св овощи)
	1/100

	"Арт"(с жареной говядиной,  анчоусами и домашним сыром)
	1/100

	"Столичный" (классический с курицей и крабами, майонез)
	1/100

	"Цезарь" (овощной, традиционный, сметана, майонез )
	1/95

	Салат коктейль из креветок с авокадо
	50/50

	Салат "Капризе" с сыром моцарелла и помидорами
	80/8/1

	«Манговый» (утиная грудка, манго, ежевика, томат)
	1/150

	
	

	ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО

	Паста с овощами
	1/260

	Овощное рагу в соевом соусе
	1/230

	Наозет из филе ципленка с чесночным соусом в сырной панеровке
	150/150

	Семга по-Фински
	125/75

	Соте из баклажан
	1/200

	Свинные ребрышки
	1/230

	Цыпленок со сладким перцем с соусом Карри
	1/255

	Куриное филе с соусом «Шалот» с жареными грибами и беконом
	1/150/100

	Судак с креветками в сырном соусе
	150/100

	Цветок лотоса (свинина с ананасами)
	1/150

	Рулетики из семги с  сыром «Шавру», креветками в соусе «Дор-Блю»
	150/50

	Утка с китайскими грабами
	1/255

	Лосось зажаренный в беконе с соусом Сафрито
	1/165

	Филе свинины в кисло-сладком соусе
	1/250

	Филе судака с овощами
	1/230

	Свиные медальоны 
	2/100

	Стейк "Изумрудное ожерелье" под двумя соусами с киви
	1/250

	Филе говядины в устричном соусе
	1/250

	Баранина в имбирном соусе
	1/260

	Полотно художника (семга в омлете с икорным соусом)
	1/340

	Жаркое по-русски
	1/450

	Филе ягненка в гранатовом соусе, с киви и ежевикой
	1/150/50

	Утка с яблоками
	200/100/50

	Лосось Де-Ля-Карсон с крабами
	125/150


	ГАРНИРЫ НА ВЫБОР К ГОРЯЧЕМУ БЛЮДУ

	Рис с овощами
	1/150

	Рис по китайски
	1/150

	Картофель отварной
	1/150

	Картофель фри
	1/150

	Картофель айдахо
	1/150

	Картофельно пюре
	1/150

	Крокеты картофельные
	1/150

	Капуста брокколи и цветная
	1/150

	ШАШЛЫЧКИ

	Шашлычки с курой
	2/70

	Шашлычки с семгой
	2/70

	Шашлычки овощные –(чери, баклажан, паприка)
	2/50

	ДЕСЕРТЫ

	Фруктовая горка
	1/100

	Блины с фруктовым соусом
	100/30

	Мороженное в ассортименте
	1/180

	Салат фруктовый со сливками
	1/200

	Мини пирожные «Ностальжи»
	1/100

	Фрукт на выбор в карамели
	1/190

	Яблоко в Шлафроке
	1 шт

	Торт на Ваш вкус
	1 кг 

	
	

	НАПИТКИ Б/А

	Морс
	1/200

	Сок в ассортименте
	1/250

	Coca-Cola
	1/200

	Перрье/Витель
	0,33

	Минеральная вода
	0,33

	Боржоми
	0,33

	Чай/кофе
	1порция

	 
	

	НАПИТКИ АЛКОГОЛЬНЫЕ

	Вино «Берберано Марино» (Испания, белое)
	0,75 л

	Вино «Берберано Марино» (Испания, красное)
	0,75 л

	Мартини
	1 л

	Водка "Царская"
	1 л

	Водка "Царская Золотая"
	1 л

	Ред Лейбл
	1 л

	Мартель V.S.O.P.
	0,5 л


Так же взимается плата за обслуживание мероприятия, равная 10 % от суммы заказа по меню.
Россия, Санкт-Петербург, Большая Морская, 38

Телефон: 8(921) 376-3704; 8(911) 76-0-76-75 Михаил

e-mail: CateringHall@mail.ru
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